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Fine Mesh Skimmer Medium Mesh Skimmer
Nickel-plated. One-piece handle for low-heat transfer. Stainless steel. One-piece handle for low-heat
Handle length: Round: 14" / 35.6 cm Square: 11.8” / 30 cm transfer. Handle length: 14.5" /36.8 cm
Espumadera de trama fina Espumadera de trama
Mango de una pieza transmite poco calor. Niquelado. Mango de una pieza transmite poco calor.
Largo del mango: Rojoondo: 14" / 35.6 cm. Cuadrado: 11.8" / 30 cm Acero inoxidable. Largo del mango:

Rojoondo: 14.5" / 36.8 cm.
ITEM # DES DIM HANDLE
MANGO ITEM# DES DIM

997 Square | Cuadrado 5x6"/127x15.2cm 11.5"/29 cm 571922 Square | Cuadrado 6.5 x 6.5" / 16.5 x 16.5 cm
571923  Round | Redondo 6.5"/16.5cm 13"/33cm
571924  Square | Cuadrado 6.5"/16.5cm 13.5" /34 cm
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Bouillon Strainer Soup Strainer
Stainless steel with extra-fine mesh. 18/8 Stainless steel with perforated metal body. One-piece grooved handle
Pan hook provides stability while for added strength. Frame style dissipates heat.
straining. 8” / 20.3 cm.
. Colador

Colad_or qle consome ) Acero inoxidable resistente 18/8 con cuerpo de metal perforado. Mango acanalado de
Acero inoxidable con trama extra fina. una pieza para mayor fuerza, con un estilo que también dispersa el calor.
El gancho para colgarlo de la cacerola
le proporciona estabilidad cuando
se cuelan liquidos. 8" /20.3 cm. ITEM # DIM CAP ITEM # DIM CAP

575407 7" /17.8.cm 1.7QT/15L 575507 7" /17.8 cm 1.7QT/15L
ITEM # DES < s

" w "
575515  Regular | Regular m% 575408 8" /20.3cm 23QT/22L ga 575508 8" /20.3cm 23QT/22L
= w
575514  With reinforcement bar mé 575409 9" /23 cm 28QT/26L gg 575509 9 /23 cm 28QT/26L
Con barra de refuerzo §< <
= 575410 10"/255cm 4QT/3.7L 8‘2t 575510 10" /254cm 4QT/37L
575412 12"/30.5cm 6.8QT/64L 575512 12" /30.5cm 6.8QT/6.4L
Bouillon Strainer Colador de consomé

18/8 Stainless steel with extra-fine mesh.  Acero inoxidable con trama extra fina.
Pan hook provides stability while straining. El gancho para col_?_arlo de la cacerola le
ili

proporciona estabilidad cuando
se cuelan liquidos.
ITEM # / DES DIM
575414 18.25x9x 9
With reinforcement bar | 46.3 x 22.8 x 22.8cm
4 Con barra de refuerzo
@ Browne 575415 18.25x9x9
O ODSERVICE 46.3 x 22.8 x 22.8cm
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