
HOLZ-MESSERBLOCK, »PREMIER PLUS«, 9-TEILIG WOODEN KNIFE BLOCK, »PREMIER PLUS«, 9 PIECES . BLOC À COUTEAUX EN BOIS, 
« PREMIER PLUS », 9 PIÈCES . CEPPO DI LEGNO, »PREMIER PLUS«, 9 PEZZI . BLOQUE DE MADERA, »PREMIER PLUS«, 9 PIEZAS

Tourniermesser Tourne Knife . Couteau à éplucher .
Spelucchino . Mondador . 7 cm = 3“	 8 1446 07
Officemesser Paring Knife . Couteau d´office .
Spelucchino . Mondador . 9 cm = 3½“	 8 1447 09
Ausbeinmesser Boning Knife . Désosseur . 
Coltello per disossare . Deshuesador . 13 cm = 5“	 8 1445 13
Tranchiermesser Carving Knife . Tranchelard . 
Coltello per trinciare . Cuchillo de trinchar . 18 cm = 7“	 8 1456 18
Brotmesser, Wellenschliff Bread Knife, serrated edge .
Couteau à pain, tranchant ondulé . Coltello da pane, 
seghettato . Cuchillo panadero, filo ondulado . 21 cm = 8½“	 8 1039 21
Kochmesser Chef´s Knife. Couteau de chef .
Coltello per cuoco . Cuchillo cocinero . 21 cm = 8½“	 8 1447 21
Fleischgabel Meat Fork . Fourchette à viande .
Forchetta per carne . Tenedor para carne . 15 cm = 6“	 9 1009 15
Wetzstahl Sharpening Steel . Fusil .
Acciaino . Chaira . 25 cm = 10“	 7 6541 25
Küchenschere Kitchen Shears . Ciseaux de cuisine .
Forbici da cucina . Tijeras de cocina . 20 cm = 8“	 9 0084 20
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8 8070 00 L = 33 cm . B = 9,5 cm . H = 30 cm
L = 13“ . W = 4“ . H = 12“

HOLZ-MESSERBLOCK, »SUPERIOR«, 9-TEILIG WOODEN KNIFE BLOCK, »SUPERIOR«, 9 PIECES . BLOC À COUTEAUX EN BOIS, 
« SUPERIOR », 9 PIÈCES . CEPPO DI LEGNO, »SUPERIOR«, 9 PEZZI . BLOQUE DE MADERA, »SUPERIOR«, 9 PIEZAS

Gemüsemesser Vegetable Knife . Couteau à légumes .
Coltello per verdura . Cuchillo para verduras . 7 cm = 3“	 8 4030 07
Spickmesser Larding Knife . Couteau à larder
Coltello per lardellare . Cuchillo para mechar . 10 cm = 4“	 8 4070 10
Ausbeinmesser Boning Knife . Désosseur .  
Coltello per disossare . Deshuesador . 13 cm = 5“	 8 4368 13
Küchenmesser Kitchen Knife . Couteau de cuisine 
Coltello per cucina . Cuchillo de cocina . 18 cm = 7“	 8 4080 18
Brotmesser, Wellenschliff Bread Knife, serrated edge .
Couteau à pain, tranchant ondulé . Coltello da pane, 
seghettato . Cuchillo panadero, filo ondulado . 21 cm = 8½“	 8 4039 21
Kochmesser Chef´s Knife . Couteau de chef .
Coltello per cuoco . Cuchillo cocinero . 21 cm = 8½“	 8 4447 21
Wurstgabel Sausage fork . Fourchette à saucisses . Forchetta  
per salumi . Tenedor para embutidos . 15 cm = 6´´	 9 1017 15
Wetzstahl Sharpening Steel . Fusil . Acciaino . Chaira . 25 cm = 10“	 7 6541 25
Küchenschere Kitchen Shears . Ciseaux de cuisine .
Forbici da cucina . Tijeras de cocina . 20 cm = 8“	 9 0084 20
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8 8080 00 L = 33 cm . B = 9,5 cm . H = 30 cm 
L = 13“ . W = 4“ . H = 12“
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