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H E A V Y  W E I G H T     A L T O  V O L U M E N

Heavy Weight Braziers
6.0 mm / 2 gauge.

Calderos para servicio de alto volumen
6.0 mm / 2 calibre.

ITEM # CAP DIM (WXH) COVER† 
CUBIERTA† 

5814415 15 QT / 14.19 L 13.5 x 5.8” 
34.5 x 15 cm

5815415

5814418 18 QT / 17 L 15.4 x 5” 
39.2 x 15 cm

5815418

5814424 24 QT / 22 L 17 x 6.3” 
43.2 x 16 cm

5815424

5814428 28 QT / 26.5 L 20 x 5.5” 
51 x 14 cm

5815428

5814435 35 QT / 33.12 L 21.65 x 6” 
55 x 15 cm

5815435

Heavy Weight Straight-Sided Sauce Pans
6.0 mm / 2 gauge. 

Cacerolas para guisar, extra pesadas con lados rectos 
6.0 mm / 2 calibre.

ITEM # CAP DIM (WXH) SLEEVE COVER† 
CUBIERTA† 

5814502 2.5 QT / 2.36 L 7.3 x 3.8” 
18.5 x 9.6 cm

5811133 5815502

5814503 3.75 QT / 3.54 L 8 x 4.5” 
20.5 x 11.6 cm

5811134 5815503

5814507 7.5 QT / 7.09 L 9.5 x 6.3” 
24 x 16.2 cm

5811134 5815507

With helper handle | Con mango
5814511 11 QT / 10.4 L 11 x 6.8” 

28 x 17 cm
5811134 5815511

Heavy Weight Fry Pans
4.5 mm / 5 gauge. Sleeve included. Wide base allows for 
larger cooking surface and ensures pan sits flat on heat 
source. Offset rivets in handles for superior attachment 
that will not loosen over time. Comfort angled handle 
design enables easy pick-up without touching hot surface. 
Heat resistant (572°F/300°C) removable silicone sleeve 
included, ergonomic design reduces hand fatigue.

Sartenes para freír para servicio de alto volumen 
4.5 mm / calibre 5. Incluye funda. La base ancha permite 
una superficie de cocción más grande y asegura que la 
sartén se apoye sobre la fuente de calor. Remaches de-
scentrados en las asas para una sujeción superior que no 
se aflojarán con el tiempo. El diseño cómodo del mango 
en ángulo permite un fácil recojo sin tocar la superficie 
caliente. Incluye funda de silicona extraíble resistente al 
calor (572 °F / 300 °C), diseño ergonómico que reduce la 
fatiga de las manos.
Natural Finish | Acabado natural.
ITEM # DIM (WXH)
5814807 7 x 1.3” / 18 x 3.2 cm

5814808 8 x 1.5” / 20 x 3.8 cm

5814810 10 x 2” / 25.4 x 5 cm

5814812 12 x 2.3” / 30.5 x 5.7 cm

5814814 14 x 2.5” / 35.6 x 6.3 cm

Non-stick finish, 3 layer non-stick coating, formulated 
for optimal results on aluminum cookware.  
Acabado antiadherente Recubrimiento antiadherente 
de 3 capas, formulado para obtener resultados óptimos 
en utensilios de cocina de aluminio.
ITEM # DIM (WXH)
5814827 7 x 1.3” / 18 x 3.2 cm

5814828 8 x 1.5”/ 20 x 3.8 cm

5814830 10 x 2” / 25.4 x 5 cm

5814832 12 x 2.3” / 30.5 x 5.7 cm

5814834 14 x 2.5” / 35.6 x 6.3 cm

†Covers sold separately unless noted.

†Todas las cubiertas se venden por separado a menos que se indique lo contrario.




