
10 cm = 4“8 0047 10

8 0043 16 16 cm = 6½“

usuba Gemüsemesser Vegetable knife . couteau à légumes . coltello verdura . cuchillo de verduras

8 0042 16 16 cm = 6½“

santoku Universalmesser Utility Knife . Couteau universel . Coltello universale . Cuchillo universal

yanagiba tranchier- /  Sushimesser sushi knife . couteau à sushi . coltello sushi . cuchillo sushi

24 cm = 9½“8 0056 24

D – Extrem scharfe Klinge, deutscher rostfreier Stahl, traditionelle asiatische Messerform, 
Holzgriff aus japanischem Kirschbaum.

GB – Extremely sharp blade, German stainless steel, traditional Asian knife shape, 
wooden handle made of Japanese cherrywood.

F – Lame extrêmement tranchante, acier inoxydable allemand, couteaux traditionnels d’Asie, 
manche en bois de cerisier japonais.

I – Lama estremamente affilata, acciaio inossidabile tedesco, forma tradizionale asiatica 
manico di legno in ciliegio giapponese.

ES – Una hoja extremadamente afilada, acero inoxidable alemán, forma de los cuchillos 
asiáticos tradicionales, mango de cerezo japonés.

asiatische serie
asian series
Série d'Asie
serie asiatica
serie asiática

deba HACK- UND WIEGEMESSER cHOPPING KNIFE . couteau berceuse et pour hacher . 
MANNARETTA e mezzaluna . cuchillo picador
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